WeiBes Rof

Vorspeisen & Zwischengerichte
Feldsalat Speck | Croutons | French Dressing
Bunte Beete Chili | Koriander | Sesam

Flusskrebs Sellerie | Zitrus | Chicorée
Tagliatelle Oberpfdlzer Truffel | Parmesan | Nussbutter

Woachtel Kirbis | Walnuss | Apfel
Kurbiscremesuppchen Kokosnuss | Limone | Curry (Vegan)
Traditionelle Leberknédelsuppe Rinderkraftbriihe | Petersilie

Herbstsalat sautierte Pilze | Tomate | Poularde | Frihlingsrolichen

Hauptgerichte

Schweinefilet im Krautermantel Waldpilze | Kartoffelkrapfen | Rahmsauce

Rehragout Topfenspdtzle | Preiselbeeren | Portweinbirne

Wiener Schnitzel vom Kalbsriicken
Hausgemachter Kartoffelsalat oder Pommes Frites | Zitrone | Preiselbeere

Lammbhiifte rosa gebraten Ratatouille | Mais | Chorizo

Filetsteak vom Oberpfdlzer Jungbullen
Kartoffelkrapfen | sautierte Pilze | Pfefferrahmsauce

Saibling Kirbis | Belugalinsen | Balsamico

Krustentiere & Edelfische Bouillabaisse | Aioli | geréstetes Schwarzbrot
Steinpilzravioli Birne | Salbei | Zucchini
Falafel (Vegan) Rote Beete | Curry | Bittersalat

Dessert

Topfenknodel Zwetschgenrdster | Sauerrahmeis | Butterbrosel
Geeister Kaiserschmarrn Bio Kornapfelmus | Hafer | Mandel
Dessertuberraschung | Espresso

Hausgemachtes Eis | Sorbet der Saison

Rohmilchkdaseauswahl vom Holzwagen 50 g
Affineur Waltmann, Erlangen

Esskultur - Uberroschungs—AbendmenU in 4 GAngen (auch vegetarisch méglich)
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An Sonn- & Feiertagen bieten wir zusatzlich traditionelle Spezialitaten an
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Tradition | Heimat | Genusskultur

Warme Kiiche

Fur Restaurantgaste
Dienstag bis Donnerstag
18.00 bis 21.00 Uhr
Freitag bis Sonntag und an Feiertagen
von 11.30 bis 14.00 Uhr und von 18.00 bis 21.00 Uhr

Fiir Hotelgiste
auch montags von 18.00 bis 21.00 Uhr (kleine Karte)

&3

Entdecken Sie auch unser Gourmetrestaurant
Cheval Blanc *
mit einem MICHELIN Stern ausgezeichnet

Mittwoch bis Samstag ab 18.00 Uhr
Eine Tischreservierung ist erforderlich.

JRE JRE JRE JRE JRE Wir sind Mitglied bei JRE JRE JRE JRE JRE JRE
JRE-Jeunes Restaurateurs ist eine Vereinigung junger Kéche und Gastronomen.
Die JRE-Restaurants bieten ein exklusives kulinarisches Erlebnis.



